CIARTIO ,,AURUM" IGT TOSCANA

Tenuta di Sesta | Montalcino

Herkunft Toscana | Italien

Produzent Tenuta di Sesta | Montalcino

Traubensorte 90% Sangiovese Grosso | 10% Colorino

Vinifikation Temperaturkontrollierte Garung im Edelstahl-
tank

Farbe Kirschrot

Aromen von reifen dunklen Frichten wie
Aroma Kirschen und Zwetschgen. Harmonisch und
elegant mit weichen Tanninen.

Im Gaumen vollmundig, dicht mit guter Struk-
tur. Sehr harmonisch und ausgewogen. Die

) Charakeer angenehme Sdure und der gefallige, fruchtige
QUERCETA Abgang, bereichern diesen Toskaner.
T M R N
Passt 7u Schweinefleisch, Kalbfleisch, Gefltgel, Pastage-
richten, Risotto und Kése.
Ausschanktemperatur 18° Grad
Lagerfihigkeit 5 - 8 Jahre
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